


Italiaanse verwennerij op Locatie

Benvenuti! Welkom bij onze Italiaanse catering, waar we de 

betovering van de Italiaanse keuken naar uw evenement  

brengen. 

Bij LaPunta zijn we gepassioneerd over het creëren van  

onvergetelijke culinaire ervaringen, en onze Italiaanse catering  

is een viering van smaak, traditie en gastvrijheid.

Laat ons voor u zorgen

Of het nu gaat om een intiem diner, een bruiloftsfeest of een  

bedrijfsevenement,  LaPunta staat klaar om uw gelegenheid  

te transformeren in een Italiaanse culinaire ervaring. 

Laat ons uw zorgen wegnemen terwijl u en uw gasten  

genieten van de smaken en tradities die Italië te bieden heeft. 

Neem contact met ons op en ontdek hoe we uw evenement 

kunnen verrijken met onze Italiaanse catering. 

Buon Appetito!

Kijk voor meer informatie op www.lapunta.nl of vraag bij de bediening naar 
de mogelijkheden





B E N V E N U T O  I TA L I A N O  L A  P U N TA
Antipasti Specialità della Casa

Buon giorno! Welkom bij La Punta, waar we met trots onze Italiaanse passie voor smaakvolle specialiteiten 
presenteren. Onze Antipasti Specialità della Casa is een eerbetoon aan de rijke culinaire tradities van Italië, 
samengesteld met zorgvuldig geselecteerde ingrediënten en liefde voor authentieke smaken.

AFFETTATI MISTI 
Verrukkelijke selectie fijngesneden Italiaanse vleeswaren, ideaal om te 

delen of gewoon voor jezelf te genieten.

8.75 p.p

6PANE E BURRO

Traditioneel Italiaans genot met versgebakken brood en 
romige boter.

BRUSCHETTA

Knapperig Italiaans brood belegd met rijpe tomaten, 
verse basilicum en een vleugje olijfolie

7

SCHIACCIATA

Gebakken pizza bodem met knoflookolijfolie,pikante 
olie, zeezout en rozemarijn.  

7



G L I  A N T I PA S T I
V o o r g e r e c h t e n

ZUPPA DI POMODORO

Vers gemaakte romige tomatensoep.

7	

ZUPPA DI PESCE                           

Huisgemaakte rijkgevulde vissoep.

13.5

L E  Z U P P E
S o e p e n

MELANZANE PARMIGIANA

Gebakken plakken aubergine, laagjes smaakvolle  
tomatensaus, basilicum en parmazaanse kaas.

13

PROSCIUTTO E MELONE

Parmaham en meloen.

14 14.5CARPACCIO CLASSICO  

Dun gesneden rundercarpaccio, verfijnd met 
parmigiano kaas en rucola.

ANTIPASTO MISTO

Plateau met verschillende dungesneden Italiaanse 
vleeswaren, kaas, proscuitto melone en bruschetta.

15

GAMBRONI LA PUNTA

Gebakken garnalen met champignons, kappertjes in een 
heerlijke romige saus.

14.5

GAMBERI AL PEPERONCINO

Gepelde garnalen in een pikante Italiaanse marinade,  
olijven, knoflook en kruiden.

14

VITELLO TONNATO     

Malse plakjes kalfsvlees, subtiel overgoten met een 
mayonaise, tonijn en kappertjes.

14.5

13.5CAPRESE DI BURRATA

Romige burrata met sappige tomaten, verse pesto.

FUNGHI TRIFOLATI

Smaakvolle gebakken champignons verrijkt met 
knoflook en olijfolie.

11.5

SALATA LA PUNTA

Verse salade met kip, parmazaanse kaas, tomaten,  
paprika, olijven en truffeldressing

12.5

14.5CARPACCIO TARTUFO  

Dun gesneden rundercarpaccio met parmigiano en 
pijnboompitten met truffelsaus.

Staat uw favoriete gerecht er niet tussen? vraag het ons gerust.



Staat uw favoriete gerecht er niet tussen? vraag het ons gerust.



L E  PA S T E
P a s t a ` s

16TAGLIATELLE SALMONE

Roomsaus met zalm en courgette.

LASAGNA CLASSICO                         

Authentieke lasagne met lagen van sappig gehakt, 
romige bechamelsaus en smaakvolle tomatensaus.

16.5

BOLOGNESE

Bolognese saus, ook wel bekend als ragù alla bolognese, 
is een traditionele Italiaanse vleessaus.

16

CARBONARA

Romige pasta carbonara met spekjes, eieren en  
Parmezaanse kaas.

16

AMATRICIANA

Amatriciana is een klassieke Italiaanse pastasaus uit 
Amatrice met spek en rode pepers.

16

CANNELLONI 

Pastapijpjes gevuld met gekruid rundergehakt en 
tomatensaus.

16.5

TONNO

Tomatensaus met tonijn, kappertjes, zwarte olijven en
doperwten.

16

TAGLIATELLE E GAMBERONI  

ZUCCHINI
Pasta met garnalen, verse courgette in romige saus.

16

KEUZE UIT SPAGHETTI OF PENNE

POLLO

Een verrukkelijke harmonie van malse kip en 
fluweelzachte room.

15

TAGLIATELLE TARTUFO              

Truffelroomsaus met paddestoelenmix.

15

FRUTTI DI MARE

Een verrukkelijke pasta Frutti di Mare, overladen met 
zeevruchten zoals mosselen, garnalen en inktvis, 
verrijkt met een smaakvolle tomaten en pikante knoflook.

16.5

POMODORI FRESCO                             

Verse tomtaat met knoflook, olijfolie en rode pepers.

14

12.5AGLIO, OLIO E PEPERONCINO  

Pasta met knoflook, olijfolie en rode peper voor een 
smaakvolle Italiaanse ervaring.

TAGLIATELLE E GAMBERONI  

DIVALOLO

Pasta met pikante knoflook tomatensaus, garnalen en 
verse tomaten.

16

15TORTELLINI RICOTTA E SPINACI
Gevulde pasta met ricotta en spinazi geserveerd in 
romige saus en verse spinazi.  

LASAGNA VEGETARIANA

Vegetarische Italiaanse lasagna met verschillende  
verse groenten.

16.5

15TORTELLINI TARTUFO
Gevulde pasta met ricotta en spinazi geserveerd in 
romige saus van truffel en paddenstoelen.



L E  P I Z Z E
P i z z a ` s

PROSCIUTTTO             

Tomatensaus I mozzarella I ham.

13

14SALAMI PICANTE

Tomatensaus I mozzarella I salami picante.

BORROMEO                  

Tomatensaus I mozzarella I ham I champignons.

14

HAWAÏ                          

Tomatensaus I mozzarella I ham I ananas.

15

CALZONE                          

Gevouwen pizza met tomatensaus I mozzarella I ham I 
rundergehakt I salami I champignons.

15.5

SALAME                      

Tomatensaus I mozzarella I salami.

13

CALABRESE                              

Tomatensaus I mozzarella I pancetta I rode uien I 
spaanse peper I rucola.

16.5

PRIMAVERA   

Tomatensaus I mozzarella I parmaham I parmigiano I 
rucola.

16

15TONNO                               

Tomatensaus I mozzarella I tonijn I olijven I uien.

QUATTRO STAGIONI          

Tomatensaus I mozzarella I ham I salami I paprika I 
champignons.

15LA PUNTA CARNE

Tomatensaus I mozzarella I ham I pancetta, 
pikante Ital. salami I rundergehakt I uien en oregano.

17

16.5SALMONE                              

Tomatensaus I mozzarella I zalmsnippers I olijven I  
kappertjes I uien.

CARPACCIO

Tomatensaus I mozzarella I carpaccio I parmigiano I 
pesto I rucola.

16.5

POLLO

Tomatensaus I mozzarella I kip I paprika I olijven I  
knoflook pikant.

16

LA PUNTA PESCE

Tomatensaus I mozzarella I zeevruchten zoals  
mosselen I garnalen I inktvis I tonijn I pikante knoflook.

17

16.5GAMBERONI

Romige saus I mozzarella I garnalen I courgette.

15.5DIAVOLO

Tomatensaus I mozzarella I salami picante I gorgonzola.



11MARGHERITA         

Tomatensaus I mozzarella.

MONTE BIANCO

Roomsaus I mozzarella I gorgonzola I champignons.

16

L E  P I Z Z E
P i z z a ` s

MERLINO

Tomatensaus I mozzarella I spinazie I  
fetakaas (van koemelk) I parmezaanse kaas.

15

QUATTRO FORMAGGI

Tomatensaus met vier soorten kaas.

15.5

P E R  I  B A M B I N I
K i d s

11

SPAGHETTI POMODORI

Spaghetti met tomatensaus.

8

SPAGHETTI BIANCI                        

Spaghetti met parmazaanse kaas.

8

4GELATI BAMBINI

2 bolletjes ijs, keuze uit chocolade en/of vanille.

RAKETJE 1.5

PIZZA MARGHERITA PICCOLO     

Tomatensaus I mozzarella.

CRUDAIOLA

Tomaat I mozzarella I bruschetta tomaat I parmigiano I 
rucola.

16	

FUNGHI

Tomatensaus I mozzarella I champignons.

12.5

LA PUNTA VEGETALE

Tomatensaus I mozzarella met verschillende vers 
gebakken groenten.

17

ITALIA

Romige saus I mozzarella I verse tomaten I rucola I 
parmzaanse kaas.

15.5

Staat uw favoriete gerecht er niet tussen? vraag het ons gerust.



I  D o l c i
D e s s e r t

PANNA COTTA & MANGO  

7.5DAMA BIANCA  

Vanille-ijs met chocoladesaus en slagroom.

COPPA DELLA CASA  

Coupe yoghurt-ijs met verse fruit en amandel 
schaafsel.

7.5

PANNA COTTA & MANGO  

Zijdezachte panna cotta met een exotische 
toets van rijpe mango, origineel recept uit 
eigen keuken.

6.5

COPPA AMARENE  

Verwen je smaakpapillen met onze Coppa 
Amarene, een heerlijke ijscoupe met kersen, 
perfect voor een zoete verfrissing.

7.5

7.5DAMA NERA  

chocolade-ijs met witte chocoladesaus en 
slagroom.

CHEESECAKE BOMB



I  D o l c i
D e s s e r t

TIRAMISÚ  

Huisgemaakt Italiaans dessert met lagen 
koffie gedrenkte lange vingers en romige 
mascarpone, afgewerkt met cacaopoeder.

8.5

TARTUFO  

Chocolade-ijs met in het hart sabayonijs, 
bedekt met cacaopoeder en heerlijke 
hazelnootstukjes.

8.5

CASSATA SICILIANA  

Italiaanse ijstaart met rijk biscuitgebak 
gedrenkt in likeur, vervolgens gelaagd met 
ricotta, gekonfijt fruit en chocoladeschilfers.

8.5

TARTUFO  

SICILIAANSE CANNOLI

Het Siciliaanse dessert gevuld met een 
heerlijke romige ricotta vulling.

8.5

CANNOLI SICILIANI

CHEESECAKE BOMB

Heerlijke cheescake bol gevuld met een hart van  
sappige aardbeienvulling, afgemaakt met een 
royale laag fruitpuree en bedekt met kruimelige 
topping.

8.5



Let the 
evening 
beGIN.



GIN MARE	 			   Spanje                                    	 12,50
Tonic Fever-Tree Mediterranean , een partje mango en zwarte peper.

GIN BLOOM (JASMINE&ROSE)	 Engeland                                   	12,50
Fentimans Rose Lemonade, Rose syrup huisgemaakt en muntbladen.

GIN HENDRICKS			   Schotland                                   12
Tonic Fever-Tree Elderflower, komkommer en zwarte peper.

GIN BOBBY’S	 			   Nederland                                  	12,50
Tonic Fever-Tree Premium Indian, schijf sinaasappel.

GIN TANQUERAY			   Engeland 			   12
Tonic Fever-Tree Elderflower, grapefruit, gedroogde jeneverbessen en 
rozemarijn.

GIN BACÚR				    Italië				    12
Tonic Fever-Tree Premium Indian, gedroogde jeneverbessen,  
salie en limoen. 

GIN BOMBAY SAPPHIRE EAST	 Engeland			   11,50
Tonic Rose London Essence, citroengras en spaanse peper.

GIN BOMBAY SAPPHIRE BRAMBLE	 Engeland			   11,50
Tonic Fever-Tree Premium Indian, bosvruchten en sinaasappel.

G I N  T O N I C



4.75LATTE MACCHIATO

3.75CAPPUCCINO 

3.75VERSE MUNTTHEE

8.75IRISH / ITALIAN COFFEE

3.25ESPRESSO

5.5DUBBELE ESPRESSO

3.25KOFFIE

3.25THEE

3.75MACCHIATO

8.75SPAANSE COFFEE

8.75FRANSE COFFEE



3.50FRISDRANK

6.5SAN PELLEGRINO / ACQUA PANNA 0,75L

6BUITENLANDSE LIKEUREN

3.5 / 6BIER TAP 0,25L /  0,5L

6.5BUITENLANDS GEDISTILLEERD

5PORT / SHERRY / VERMOUTH

4.75DIVERSE BIEREN (FLES)

WHISKY

SCOTCH, IRISCH, SINGLE MALT, BOURBON

6ITALIAANSE DIGESTIEF

LIMONCELLO, AVERNA, CYNAR

AMARO MONTENEGRO, RAMAZOTTI,  

ANTICO ROSSO, MIRTO, FERNET

VA. 6.5



Scan de QR code voor een volledig overzicht van de allergeen informatie


